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KOLAY ISKEMBE CORBASI

1 kg. dana iskembesi

2 kasik un

2 corba kasiJi yag

3-4 dis sarimsak

2 kahve fincani sirke

Yarim kahve kagig1 kirmizi biber
Tuz

Iskembe yikanir. Bir avug tuzla tuzlanip i¢ ice gegirilip, bir kag saat birakilir.

Sonra bigakla iyice kazinip bol su ile yikanir.

8-10 bardak su ile didUkltde iyice haglanir. Soguyunca ince ince kiyilir.

Yag ile un hafif pembe kavrulur. Kiyilmig iskembe ve haglama suyu konup 2-3 tagim kaynatilir.
Uzerine kirmizi biberli yag gezdirilerek dékillr. Sarimsakli sirke ile servis yapllir.
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