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KOLAY ISKEMBE CORBASI

1 Su barda@ Et Suyu

2 Dis Sarimsak

Yarim Gay bardagi Sirke
2 Corba Kasigi Tereyagi
3 Corba Kasigi Un
Kirmizi Pul Biber

Su

Tuz

Corbamizi hazirlayabilmek igin tencereyi ocagin tzerine koyup tereyagini erittikten sonra unu ¢irpma teliyle
sUrekli karistirarak 2-3 dk. kavuruyoruz. Uzerine dnce soguk suyu ve et suyunu ardindan da sicak suyu ilave
edip karistirarak kaynati-yoruz. Kivamini ayarladiktan sonra tuzunu, sirkesini ve ezilmis sarimsagi koyup bir
tasim kaynattiktan sonra iskembe ¢orbamiz servise hazirdir.

Not: Acili seviyorsaniz iizerine pul biber, toz kirmizibiber koyabilirsiniz. iskembe gorbasini hazirlamak ve
pisirmek gercekten zahmetlidir. Bu gorba hem iskembe seven misafirlerinizi mutlu edecek hem de sizi
yormayacak. Isterseniz bu ¢corbanin igine haglanmig ve dogranmis iskembeleri de ekleyebilirsiniz.
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