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KOLAY IRMIK HELVASI

2 su bardagi irmik
1,5 su bardagi seker
3 su bardagi sit

3/4 bardak margarin
1 fincan cam fistig

Yag eritip, irmik ve cam fistigini katin, cok kisik ateste iyice kavurun. irmigdin rengi koyulaginca kaynar siitii ilave
edin, karigtirin ve arkasindan sekeri koyun. Tavanin Ustind kapatip, ¢ok kisik ateste 10-15 dakika demlenerek
pisirin. Pisince karistirip, tabaklara alin.

ML® Zengin irmik Helvasi (gdrsel)
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