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KOLAY IRMIK HELVASI

2 Su bardag irmik

2 Corba kasigi gam fistigi
150 gr tereyagi

500 gr sit

250 gr toz seker

Kalin dipli bir tavada yag eritin,irmik ve fistigi ekleyin.

Pembelesinceye kadar kavurun.

Bagka bir kapta sutl kaynatin,sekeri ekleyin.

Hazirladiiniz sicak sutt kavurmus oldugunuz irmigin igine ilave edip on dakika pigirin.

Yirmi dakika dinlendirip sicak olarak servis yapin.

Dilerseniz portakal kabugu rendeside ilave edebilirsiniz.(farkli bir lezzet yakalamak istiyorsaniz) Cok guizel
oluyor.

Not: Hemen hemen her yérede dini bayram ve 6zel glinlerde yapilir.

ML® irmik Helvasi icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:2267 « adi:Kolay irmik Helvasi « génderen:Aycan « indirme tarihi:22.04.2025 - 18:38


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kolay-irmik-helvasi-vt24380
https://tr.ml.md/irmik-helvasi-vt456
http://www.tcpdf.org

