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KOLAY INCIRLI GOREK

https://www.sabah.com.tr

6 adet milféy hamuru

3 corba kasigi esmer seker
2 gorba kasigi incir regeli

1 corba kasigi pudrasekeri

1 ¢ay bardagi hindistancevizi

3 adet milféy hamurunu Ust Uste yerlestirip, Gzerinden ¢atal yardimiyla delikler agin. Kalan 3 adet milféy
hamurunu da ayni sekilde hazirlayin. Esmer seker serpip, 6nceden isitilmig 180 derece firinda hafif renk
degistirene dek pisirin. Incir regelini pire haline getirip, firndan aldiginiz milféylerin Gzerlerine srln. Dilimlenmig
incir yerlestirip, 5 dakika daha pisirin. Pudrasekeri ve hindistancevizi serpip servis yapin.
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