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KOLAY IMAMBAYILDI

4 adet patlican

10 dis sarimsak

1 adet sogan

4 adet domates

1 cay bardagi zeytinyad
1 tath kasidi tuz

Yarim tath kasigi seker

Patlicanlar alacali soyulur, acisini ¢ikarmak igin tuzlu suda yarim saat bekletilir. Bu arada sodan yarim daire
seklinde dogranir, sarimsak ince kiyilir. Domatesin kabugu soyulur, kiip dogranir. Hazirlanan malzeme bir
tencereye aktarilir, tuz, seker ve zeytinyadi eklenir, karistirilir. Uzerine patlicanlar dizilir. Ota ateste patlicanlar
yumusayana kadar pigirilir. Sonra patlicanlar bir tabaga alinir, uzunlamasina bigakla kesilir. Kesik kisma
tencerede bulunan karigim yerlestirilir. Tekrar tencereye konur, bir tik pisirilir. Soguyunca servise sunulur.
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