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KOLAY HURMA TATLISI

400 gram un
100 gram irmik
125 gram margarin
2 yumurta
25 gram pudra şekeri
1 tatlı kaşığı tuz
15 gram yaş maya
Su
Ay çiçek yağı
Şurubu:
1 kg şeker
2 bardak su
1 limon
Kızartmak için; sıvı yağ

Şurup için şeker, su ve limonu kaynatın. Ocaktan alıp, soğumaya bırakın. Un, irmik, margarin, yumurta, pudra
şekeri, tuz ve mayayı bir kaba alın. Yoğurmaya başlayın. Azar azar su ilave edin. Yumuşak bir hamur elde
edince ceviz büyüklüğünde toplar kopartın. Elinizle yuvarlayarak hurma şekli verin. Kızgın yağa atıp, kızartın.
Çıkarıp, soğuk şurubun içine atın. 10 dakika bekletip, servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:44284 • adı:Kolay Hurma Tatlısı • gönderen:PROZAC • indirme tarihi:03.04.2025 - 10:24

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kolay-hurma-tatlisi-vt33510
http://www.tcpdf.org

