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KOLAY HURMA TATLISI

400 gram un

100 gram irmik

125 gram margarin

2 yumurta

25 gram pudra sekeri
1 tath kasidi tuz

15 gram yas maya
Su

Ay cicek yag
Surubu:

1 kg seker

2 bardak su

1 limon

Kizartmak i¢in; sivi yag

Surup igin seker, su ve limonu kaynatin. Ocaktan alip, sogumaya birakin. Un, irmik, margarin, yumurta, pudra
sekeri, tuz ve mayayi bir kaba alin. Yogurmaya baglayin. Azar azar su ilave edin. Yumusak bir hamur elde
edince ceviz blyUkligunde toplar kopartin. Elinizle yuvarlayarak hurma sekli verin. Kizgin yaga atip, kizartin.
CGikarip, soguk surubun icine atin. 10 dakika bekletip, servis yapin.
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