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KOLAY HINDI DONER

Malzemeler

4 parca dévilmas hindi biftek
250 gr kiyma

1 adet sogan

1,5 tath kasigi tuz

1 tath kasigi kimyon

1 tath kasigi karabiber
tereyagi

Once kiymanin igine sogani rendeleyin, tuzun yarisini, kimyonu, karabiberi koyup yogurun. Sonra biftekleri tuzun
diger yarisi ile tuzlaym ve yan yana siralayin (bir kare olacak sekilde) tizerine yogurmus oldugunuz kiymayi ince
bir sekilde yayin ve rulo yapin yagl veya aliminyum kagida sarip buzlukta dondurun. Yapacaginiz zaman 5
dakika éncesinden ¢ikarip keskin bir bicakla ince olarak kesin 'ddner eti gibi kl¢Uk pargalar halinde tavaya
tereyagini alin icerisine kesilmis etleri atin harli ateste pisirin.
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