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KOLAY HAVUCLU TARGINLI KEK

https://www.yenisafak.com

1 yemek kasidi eritiimis tereyagi
1 su bardagi toz seker

2 adet havug (rendelenmis)
3 adet yumurta

1 su bardag st

2,5 su bardagi un

1 su bardagi sivi yag

1 su bardag ceviz igi

1 paket kabartma tozu

1 tatl kasigr targin

Uzeri igi:

1/2 adet rendelenmis havug
1 adet yumurta aki

150 gram pudra sekeri

1/2 yemek kagi@i limon suyu

Firini 165 dereceye ayarlayin. Standart boy kek kalibinizi yaglayin ve hafifce unlayin. Yumurta ve sekeri ¢irparak
kabartin. Rendelenmis havucu 6l¢Ult ununuzun 2 yemek kasigiyla unlayin. Un, kabartma tozu, tarcini eleyin.
Sivi yag, slit ve tereyagini yumurtal sekerli karigima ilave edin. Elediginiz unlu karigimi yumurtal karigima yavas
yavas ekleyin.

Unladiginiz havuglari ve cevizleri de ekleyin ve spatula yardimiyla kangtirin. iyice karigtirdiginiz harci yaglayip
unladiginiz kaliba dokin. iIk yarnim saat firnin kapagini hi¢ agmadan sonra da kekinizi kiirdan yardimiyla kontrol
ederek pisirmeye devam edin. Kekiniz pistikten sonra iyice sogutun ve kaliptan ¢ikartin. Yumurta akini pudra
sekeriyle cirpin ve purtizsiiz beyaz bir doku elde edin. Kekinizin Uzerine ddkiin ve rendelenmis havuclarla
sUsleyin.
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