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HASHASLI COREK

2 adet ekmek hamuru

1 su bardag yogdurt

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 cay bardagi un

1 cay kasigi tuz

Yarim ¢ay bardagdi sivi yagi
Az miktarda su

1 cay bardagdi ezilmis haghas

Yogurma kabinin igine yogurt ve sivi yagini dokip kangtirin. Uzerine ekmek hamurunu ekleyip yogurun. Hamur
oluncaya kadar yogurun. Dinlendirip unlanmis zeminde agin. Igine ezilmis haghasi biraz sivi yag ile agip surtn.
Bir ucundan baslayip rulo yapin ve bir karis uzunlugundan kesip pargalara ayirin. Her parcayi kendi i¢inde gl
gibi sarip tepsiye yerlestirin. 200 derecedeki firinda Uzeri kizarincaya kadar 35 dakika pisirin. Servis tabagina
alip ikram edin.
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