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KOLAY HASANPASA KOFTESI

1/2 kg. koftelik kiyma
2 dilim ekmek

1 adet sogan

2 adet yumurta

3-4 adet patates

2 corba kagsidi siviyag
2 ¢orba kagiJi st
Yeterince tuz, biber

Kiymay! iki defa gektirip satin aliniz. igine bir adet yumurta ve ufalanmig ekmek igini, rendelenmis sogani, tuzu,
karabiberi koyup, iyice yogurunuz. Etten, yumurtadan biraz buyUk parcalar alip, yassiltarak kofte sekline
getiriniz. Igini bastirarak gukurlastiriniz. Kéfteleri yaglanmis tepsiye diziniz. Uzerlerine bir kagik siviyag gezdirin,
kizgin firnda 20-25 dakika pigiriniz. Kofteler piserken, patatesleri haglayip, ezerek, plre haline getiriniz. Ezilmig
patateslerin igine 1 kagik siviyad, 1 adet yumurta, 2 kasik sit, karabiber koyup karigtirarak begs dakika pigiriniz.
Bu purelerden kasikla alip koftelerin gukur yerlerine yerlestiriniz. Her kéftenin Gzerine bir dilim domates koyup,
kizgin firnda domatesler pisinceye kadar kizartiniz. Seklini bozmadan sicak sicak ikram ediniz.

Not: Domates yerine 2 kasik salgay! 1 ¢ay bardadi suda sulandirip, kéftelerin zerine ddkebilirsiniz. Koéftelerin
Uzeri pembemsi bir renk alana kadar firinda pisiriniz.
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