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KOLAY HAMURLU KOFTE

500 gr kiyma

3 hazir yufka

1 yumurta

1 bas sogan

2 dolma biberi
1.5 ¢ay bardagi
siviyag

2 dis sarimsak
1 cay kasig
kirmizibiber

1- Sogan rendelenir. Dolmabiber ¢ok ince dogranir. Kiymaya rendelenmig sogan, sarimsak, dolmabiber, tuz ve
kirmizibiber konup yogrulur. lyice yogrulup birakilr.

2- Bir yufka tezgaha serilerek her yeri yaglanir. Yufka 8 santim genisliginde 24 santim uzunlugunda pargalara
bélindr. Kéfteden cevizden blyuk pargalar koparilip elle rulo sekline getirilir. Hamurun kenarina konup
yuvarlanir. Rulo yapip yaglanmig tepsiye dizilir.

3- Diger hamurlar da ayni sekilde hazirlanip tepsiye dizilir.

4- Bir kapta yumurta catalla ¢irpilir. Cirpilmis yumurta yufkalarin Gzerine sarGldr.

5- Kizgin firna verilip pigirilir.
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