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KOLAY HAMSI BUGULAMASI

Hamsi baliklarini temizleyip tuzlayin ve biberleyin bir tavaya dizin. Bir limonun yarisinin kabugunu soyup
dilimleyin, diger yarisinin suyunu sikin. Baliklarin Gizerine domates, sogan, limon dilimlen, maydanoz ve defne
yapragini yerlestirin. 2 kasik margarini bir tavada eritin, baliklarin Gzerinde gezdirin. Limon suyunu da dokdin.
Tavanin agzini siki bir kapak veya aliminyum folyo ile sikica kapayip agir ateste 10 dakika pisirin.
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