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KOLAY HAMBURGER

6 kisilik

6 adet hamburger ekmegi

3 adet domates

3 corba kasig mayonez

3 corba kasigi ketcap

3 adet salatalik tursusu

6 adet ince dilim taze kasar peyniri
Kofte icin:

Yarim kg kiyma

5 adet taze sogan

4 adet blyuk salatalik turgusu
1 cay kasigi tuz, karabiber

Bir kabin icinde kiyma, ince kiyllmig taze sogan ve salatalik tursusunu, tuz ve karabiberi iyice yogurun. Kofte
harcindan pargalar koparip iri kofteler yapin. Kizgin yagda kéftelerin her iki yizini 5'er dakika kizartin. Bu arada
firn tepsisine hamburger ekmeklerinin timund yerlestirin. Alt kisimlara sirayla yuvarlak kesilmis domates
dilimleri, mayonez, ketgap ve tursu dilimlerini pay ederek yerlegtirin. En Uste kofteleri ve koftelerin lizerine kagar
dilimlerini koyun. Ust i1sitici kismi agilmig firinda 1-2 dakika, kasar peyniri hafif eriyene kadar bekletip ¢ikarin.
Ekmeklerin Ust pargalarini peynirin Ustiine kapatip sicak servis yapin.

Not: Hamburgerin igine halka sodan da ilave edebilirsiniz. Ayrica hamburgeri patates kizartmasi ve hardalla da
servis yapabilirsiniz.

ML® Hamburger Kéftesi icin tiklayin

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 21.06.2023
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