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KOLAY HAMBURGER

400 gr. kiyma

1 adet sogan

1-2 dis sanmsak

2 dilim islatiip suyu sikilmig ekmek
5-6 dal maydanoz

Tuz

Karabiber

Kizartmak igin:

Siviyad

Servis igin:

Hamburger ekmegi

Kivircik yapraklari

2 adet haka dilimlenmis sert domates
Salatallk tursusu

Patates kizartmasi

Ketcap

Mayonez

Sogan, sarimsak, ekmek ve maydanozu varsa genis hazneli mutfak robotunuzdan gegcirin veya incecik
dograyin. Kiyma, tuz ve karabiberi ilave edip hepsi birlesip hamur haline gelene kadar yogurun.

Koéfte hamurunu 4 yada 5e ayirin ve hamburger ekmeginizin genigliginde kofteler yapin.

Tercihen yapismaz yizeyli tavada her iki tarafini kizartin.

Domates dilimlerinide isterseniz ayni tavada 10-15 saniye cevirerek hafif pisirebilirsiniz.

Ayzuya gore i1sittiginiz tos ekmeklerine dnce birkag yaprak kivircik yerlegtirin. Kéfteleri ve domatesleri Gizerine
koyup damak zevkinize gbre ketcap ve mayonezle tadlandirin veya sade birakin.

Enlemesine kestiginiz salatalik tursularini ilave edip hamburgerin tst kapagini kapatin.

Patates kizartmasi ve tursu ile servis yapin.
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