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KOLAY HAFIF YAGLAMA (KAYSERI)

https://www.kulturportali.gov.ir

5 Yemek Kasigi margarin
300 gr tavuk kiyma

3 Adet sivri biber

2 Yemek Kagidi salca

3 Adet sogan

6 Adet Yuvarlak lavas ekmegi

4 yemek kasigi yadi eritip kii¢lictik dogradigimiz soganlari salgayla kavuruyoruz suyunu ¢ektirirken tavuk
kiymasi ve biberleri ekliyoruz. Kavurma esnasinda firinda disuk isida tuttugumuz lavas ekmeklerini aliyoruz
blylkge bir tepsiye yerlestirip kalan yag ile az mikatrda yagliyoruz. Harcimiz sicakken tzerine kasikla
gezdiriyoruz ve lavalgar bitinceye kadar sirasiyla tekrar ediyoruz. Pasta gibi dilimleyerek sicakken servis
edebilirsiniz.
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