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PRATIK GUVEC

1 kg kuzu eti

2-3 yemek kasigi margarin

2 paket (750gr kadar) mantar
4-5 adet sivribiber

3 adet domates

1,5 su bardagi rendelenmis kasar
1 cay kasigi tane karabiber

Once margarin ile etleri tencereye alip biraktigi suyu cekene kadar dnce yiiksek sonra kisik ateste pisirin.
Sivribiber, domates, mantarlari her eklemeden sonra beser dakika pisirerek ekleyin.10 dakika tencerenin adzi
kapali sekilde pisirin. Tuz ve karabiberi ekleyin.

Servis yapacaginiz firn kabina alin, servisten yarim saat 6nce 200C firina yerlestirip 6nce 10 dakika ardindan
peynirip serpip kasarlar eriyene kadar pisirin.
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