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KOLAY GULLAG

1,5 litre sGt

1,5 bardak seker

1 paket gullag

Suslemek igin:

Findik, ceviz veya mevsim meyveleri

St ve sekeri sos tenceresinde kaynayana kadar karistirarak pisirin.

Gillaci yapacaginiz kabin tabanina bir kepce sekerli sit gezdirin.

Uzerine gullag yaprag! yerlestirin.

Yapragin Uzerine yeniden st gezdirip ayni islemi malzemeler bitene kadar surdirin.

Kalan sutl de glllacin Gzerine gezdirip yapraklarin yumusamasi icin tathinizi bir stire dinlendirin.
Ardindan dilediginiz gibi stsleyip servis edin.

Dilerseniz yapraklarin aralarina dévilmis ceviz, Antep fistigi vb. malzemeler de serpebilirsiniz.
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