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PRATIK GULLAC

200 gram gtllag yapragi
1,5 litre stt

1,5 su bardagi toz seker
150 gram ceviz

Gl suyu

Sitlin icine sekeri ekleyip, kaynayincaya kadar karistirarak pigirin. Kaynayinca altini kapatin ve ilinana kadar
bekletin. Glllag yapragini parlak kismi Uste gelecek sekilde tepsiye déseyip, bir kepge siit ddkerek islatin. Orta
siraya irice kiydiginiz cevizleri de dogeyip, kalan yapraklari da tizerine dogeyin.

Buzdolabinda 1 saat kadar beklettikten sonra dilimleyip, ikram edebilirsiniz. Isterseniz gl suyunu sutln igine
katabilirsiniz, isterseniz de gullaci ikram ederken tzerine dokebilirsiniz.
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