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KOLAY GUL TATLISI

Hamuru igin:

100 gram tereya@i (oda sicakliginda)
1 su bardag sivi yag

1 su bardag yogdurt

1 su bardag@i irmik

1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

4,5-5 su bardagi un
Serbeti igin:

4 su bardag seker

4 su bardagi su

Yarim limonun suyu

Tatl hamurunu hazirlamak igin, tereyad, sivi yag, yogurt, irmik, yumurta, kabartma tozu ve vanilyayl yogurma
kabina alip iyice ¢irpin.

Daha sonra Uzerine azar azar un ilave edin ve kulak memesi kivamina gelinceye kadar yogurun.

Tezgaha biraz un serpistirin ve hazirladiginiz hamuru diz bir sekilde ¢ok ince olmayacak bi¢imde agin.
Actiginiz hamurdan cay bardagi ile yuvarlaklar ¢ikartin.

4 adet yuvarlak Us Uste binecek sekilde art arda siralayin.

Daha sonra Ust bastan baglayarak rulo seklinde sarin ve tam ortadan ikiye keserek gul seklini verin.
Hazirladiiniz tathlar kesilen kisim alta gelecek sekilde yagdlanmis firin tepsisine siralayin.

Tdm hamur sekillendirilip tamamlandiktan sonra, dnceden isitilmig 180° firinda, Uzerleri kizarincaya kadar
pisirin.

Tathniz finna verdikten sonra serbeti igin genis bir tencereye suyu ve sekeri ilave edin.

Kaynamaya basladiktan sonra igine yarim limon suyunu dékiin ve altini kisin 25-30 dakika kaynasin.
Firindan ¢ikan tatly! ve serbeti iyice dinlendirdikten sonra serbeti Ustiine dékin.

Tatliniz yemeye hazir.
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