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KOLAY GUL BAKLAVA

1 paket baklava yufkasi

Uzeri icin:

250 gram tereyag

Igi igin:

1,5 su bardagi kiyilmig Antep fistigi
Serbeti igin

3 su bardagi seker

3 su bardagi su

Yarim limon suyu

Baklava hamurundan 5 kat alip aralarina yag striin. iginde iri kiyilmig fistigi yufkalarin iizerine bolca serpin. Rulo
yapip gul sekli verin ve tepsiye dizin. Uzerine kizdirdiginiz tereyagdini dékiin. 200 derecedeki énceden isitiimig
firnda 45 dakika pigirin. Dider taraftan da serbetini hazirlayin. Firindan ¢ikan baklavanin tzerine serbetini dokup
cektirin. Afiyetle kahvenin yaninda ikram edin.
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