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KOLAY GOBETE

4 yufka

1 cay bardagi haglanmig piring
300 gram haglanmis tavuk eti
2 haglanmig patates

1 demet taze sogan

1 yumurta

100 gram lor

1 cay bardagi sit

3 corba kasig! zeytinyad!

1 cay bardagi su

Susam

Taze soganlari ince ince kiyin, yumurtanin akiyla harmanlayin, loru ve baharati ekleyin. icine ezilmis patatesi,
pirinci, didiklenmis tavuk etini koyup ic malzemeyi hazirlayin. Su, sit ve yagi bir kapta ¢irpin. Yufkayi yayin ve
Uzerine sulu karigsimdan serpip islatin. Ikinci yufkayi Gzerine yerlestirin. I¢ malzemeyi bir gerit gibi uzatip yufkay!
rulo seklinde sarin. Tepsi blyUkliginde kesip, dizin. Diger yufkalari da sarinca, tizerine yumurta sarisi srip
susam serpin. 200 derecedeki firinda 40 dakika pigirin.

Fotograf "gl" tarafindan génderildi. 17.04.2024
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