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KOLAY FRANSIZ USULU BEZELYE

700 gr taze bezelye (kabuklarindan ayiklandiktan sonra tartiimig)
1 tath kasidi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

1 tath kasigi seker

1 orta boy sogan (ince dogranmig)

60 gr unlu tereyagi

BuyUk boy bir tencereye bezelyeleri, tuzu, biberi ve sogani koyunuz.

Bezelyelerin Ustlne ¢ikana kadar sicak su ekleyip, harl ateste kaynatiniz; kaynayinca atesi kisip, tencerenin
kapagdini kapayarak 20-30 dakika, sogan ve bezelyeler yumugsayana kadar pigiriniz.

Devamli karigtirarak unlu tereyadi ekleyip 2 dakika daha, sos koyulagana kadar pigiriniz.

Tencereyi atesten aliniz. Bezelyeleri bir servis tabagina aktarip hemen servis ediniz.

Not: Bu kolay bezelye, omlet, 1zgara et, tava balik (6zellikle de kalkan balidi) ile servis edilebilir.
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