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FISTIKLI BAKLAVA

20 baklava yufkasi

1 ¢corba kasigi nisasta

3 corba kagiJ! tereyagdi
250 gram kiyilmig fistik
Serbeti igin:

3 su bardagi su

3 su bardagi seker

Baklava yufkasinin on tanesinin arasina nisasta serpip tepsiye yerlestirin. Uzerine déviilmis fistigi serpin.
Aralarina biraz nisasta serptiginiz kalan 10 yufkay! fistiklarin Gzerine koyup, dilimleyin. Tereyagini iyice kizdirp
baklavanin Uzerine gezdirin, 200 derecedeki firinda kizarincaya dek pisirin. Firindan ¢ikan sicak baklavanin
Uzerine biraz ilinan serbeti ddklp tekrar firina verin, bes dakika sonra alin. Sogumaya birakin.
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