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KOLAY FISTIKLI BAKLAVA

1/2 kg ince baklavalik yufka

1 bardak eritilmis tereyagi

2 bardak kadar kiyilmig antepfistig
Surubu igin:

3 bardak toz seker

2 bardak su

1 limonun suyu

Hazir baklavalik yufkalari Gst Gste koyun. Keskin bir bigakla yufkalari 20 cm ¢apinda bir tepsiye gore yuvarlak
sekilde kesin.Yufkanin bir yapragini yaglanmis tepsiye serin. Uzerine eritimis yagdan yarim kagik kadar serpin.
ikinci yufkay! tepsiye serin. Ustlinii de ayni bigimde yaglayin. Artan pargalari yanyana getirerek dizin. Uzerini
yaglayin. Boylece yufkanin yarisi Ust Uste dizilince, kavrulup, dévilmus olan antepfistigini yayin.
Antepfistiklarinin Gzerine de geri kalan yufkalari ayni bigimde aralarini yaglayarak déseyin. Yufkalarin serilmesi
isi bitince, ¢ok keskin bir bigakla yufkalari baklava seklinde kesin. Kalan yagdi tepsinin Gzerine gezdirin. Ortadan
azisil firina koyup, yufkalarin Gstl pembelesene dek 1,5 saat kadar pisirin. Bu sirada toz seker, su ve limon
suyunu orta i1sili ateste onbes-yirmi dakika kadar kaynatip, olduk¢a koyu bir serbet elde edin. Tepsiyi firndan
¢ikardiktan sonra 10 dakika kadar sogutun. Bir firgayla baklavalarin Gizerine yag sirln. Serbeti tepsinin tizerine
azar azar dokerek baklavaya yedirin.

Fotograf "Saadet" tarafindan génderildi. 17.07.2015
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