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KOLAY FISTIKLI BAKLAVA (HAZIR YUFKA)

8 adet yufka

250 gram tuzsuz antepfistigi

2 corba kagiJi tozseker

150 gram tuzsuz tereyag

2 ¢orba kagsiJi bugday nisastasi
Serbeti igin:

3 su bardagi tozseker

3 su bardagi su

1 ¢orba kasigi limon suyu

Serbeti hazirlamak igin, su ve sekeri karistirip ocaga koyun. Kaynadiktan sonra, limon suyunu ekleyip, 3 dakika
daha kaynatip altini kapatin. Bir tepsiye tim yufkalar yayin. Tepsinin hizasindan yufkalari kesin ve yanlardaki
parcalan ayirin. Tereyagini eritin. Fistiklari robottan gecirip, tozsekeri ekleyin. Tepsiyi yaglayip, kenarda kalan
parca yufkalar en altta olacak sekilde yufkalari yayin. Her katin arasina nisasta ile fistik serpin ve tereyagi
gezdirin. Baklavayi dért parmaklik dilimler halinde kesip, Uzerine kalan sicak tereyagini gezdirin. Isitilmis 200
derecelik firnda 40 dakika pigirin. Sicakken, tGzerine sogumus serbeti d6kin ve tatl serbeti iyice ¢ektikten sonra
servis yapin.
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