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KOLAY FIRINDA KIYMALI MAKARNA

1 paket istenilen ¢esit makarna
1 su bardag st

2 adet yumurta

250 gr kiyma

5 ¢orba kasiJi siviyag

1,5 su bardagi rende kasar

1 tath kasidi tuz

Yarim tath kasigi karabiber

Tavaya yag konur, 1sininca kiyma katilir. Tane tane olacak sekilde kavrulur, karabiber, tuz eklenir. Bu arada
makarna haglanir, kiymall karisimla karistirilir. Bir firin kabina aktarilir. Yumurtalar ve stt ¢irpilir. Makarnanin
Uzerine dokulir. En son kasar serpilir. 190 derece firinda kizarana kadar pigirilir.

ML® Kiymali Makarna icin tiklayin
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