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KOLAY FIRINCI BOREGI

MALZEMELER

2 Adet ekmek hamuru (firindan alinmig)
100 gr margarin eritilmis sogutulmus

1 yumurta

Corekotu

ICI

Peynirli, kiymali, patatesli, mercimekli, ispanakli i¢ olabilir.

Ekmek hamurundan portakal blyUkliginde parca koparin, merdane ile unlu bir zeminde yemek tabagi
blyUkliginde acgin. Yaglayarak hepsini st Gste koyun, hamur bitene kadar ayni islemi yapin. 10 dakika
buzdolabinda bekletin. Unlu bir zeminde yufka buyUkliginde agin, ortadan ikiye kesin yarim daire kalan
hamurun genis tarafina istenilen igten koyun rulo halinde sarin. Tepsiye koyun diger hamura da ayni iglemi
yapin. Yumurta sarisi sirn, ¢orekotu serpip 180 derecelik firinda kizarana kadar pisirin.
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