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KOLAY FINDIKLI TURTA (AVUSTURYA)

100 gr findik

4 yumurta, aklar sarilari ayinlmis
125 gr pudra sekeri
Ici:

50 gr tuzsuz tereyagi
50 gr seker, elenmis
25 gr gikolata

Usti:

75 gr kesme seker

3 yemek kasi§i su

8 findik

18 cm. capindaki 2 adet kalibi yaglayip dip ve kenarlarina yagl kagit déseyin. Findiklari makinede ¢ekin.
Yumurta sarilari ile sekeri koyu bir krem haline gelene dek ¢irpin. Ayri bir kapta sivri tepeler olusturana dek
yumurta aklarini ¢irpin. Findiklari ve yumurta aklarini yumurta sarilarina katin. Karigimi iki kaliba béliip orta
Isidaki firinda 30 dakika pisirin. 10 dakika kaliplarda beklettikten sonra ¢ikarip sogumaya birakin.

Tereyagdini krem haline getirip, sekeri katin. Gikolatayi ya sicak su Uzerine oturtulmus bir kapta ya da plastik bir
torbaya koyup sicak suya daldirarak eritin. Tereyagi ile seker karigsimina katin ve ¢irpin. Bu kremayi keklerden
birinin Gstline doéseyip diger keki de en Uste yerlestirin.

Seker ile suyu bir tencereye koyup seker eriyene dek hafif ateste tuttuktan sonra altin rengi bir karamel elde
edene dek kaynatin. (Koyu bir agda 6érnegi). Yaglanmis bir bigakla bu karameli kekin Gsttine diizglin bir bigimde
yayin. Heniiz tam sogumadan, Ustlne gizgiler ¢izin ve findiklarla sisleyin.
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