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KOLAY FINDIKLI BAKLAVA

25 adet baklava yufkasi

1 su bardag seker

4 corba kasigi tereyagi

1,5 su bardag kiyilmig findik
3 adet yumurta aki

2 corba kagsiJi nisasta
Serbeti igin:

2 su bardagi su

2 su bardagi seker

Baklava yufkasinin 5 katini da Ust Uste koyun. Derin bir kapta yumurta aki, seker ve kiyilmig findidi iyice ¢irpin.
Bu karigiminin yarisini baklava yufkasinin tizerine yayin. Findikli i¢ harci Gzerine bolca yayin, kalan yufkalari
Uzerine koyun ve sekillice kesin. Uzerine eritilmis sicak tereyadi gezdirin. 200 derecedeki 6nceden isitilmig
firnda 30 dakika pisirin. Bu arada serbetini yapin. 3 dakika kaynamasi yeterli, seker ve suyu sonra ocaktan alip
sogumaya birakin. Firindan ¢ikan tathnin Gzerine serbeti dokip ¢cekene kadar bekletin. llik ya da soguk servis

yapin.
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