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KOLAY FESLEĞENLİ DOMATES ÇORBASI

4 adet domates
2 çorba kaşığı tereyağı
1 çorba kaşığı un
6 su bardağı su
Yarım demet fesleğen
3 diş sarımsak

Domateslerin kabuklarını soyup rendeleyin. Tencereye tereyağını ekleyip eritin ve domatesleri ekleyip kapağını
kapatıp 10 dakika kadar pişirin. Üzerine un serpin ve karıştırın. Ezilmiş sarımsakları ve suyunu da ekleyip
kaynamaya bırakın. 10 dakika kadar kaynatıp servis yapılacağı zaman rendelenmiş fesleğenleri de ekleyip sıcak
olarak servis yapın. İstenirse içine arpa şehriye de eklenebilir.

© lezzetler.com tarif no:79228 • adı:Kolay Fesleğenli Domates Çorbası • gönderen:kutlu • indirme tarihi:24.04.2025 - 12:30

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kolay-feslegenli-domates-corbasi-vt58467
http://www.tcpdf.org

