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KOLAY FAVA

Elif Korkmazel

2 su bardagi kuru bakla

2 adet sogan

4 su bardagi su

Yarim su bardagi zeytinyagi
3 adet kesme seker

Yarim limon suyu

Tuz ve dereotu

Bir gtin 6nceden kuru baklay! islatin. Kabaran baklayi stiziip tencereye alin, tizerine 4 su bardag suyu koyup
soganini, sekerini, limon suyunu, yagi ve tuzunu koyun. Baklayi 30 dakika pisirin, sonra da blendirdan gegirip
iyice 6g0tlp bir kaba aktarin. Buzdolabinda sogutup servis yaparken kabi ters gevirin. Dereotuyla stsleyerek
baklava seklinde soduk servis yapin.
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