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KOLAY FASULYE SOTE

3 Yemek Kagidi Sana Klasik
3 Dis sarimsak

1 Tath Kagi§i tuz

500 gr taze fasulye

Fasulye ayiklanip yikandiktan sonra, istenildigi sekilde dogranir. Celik tencerede pisecekse kendi suyuyla kisik
ateste haglanir. Normal tencere ile haglanacaksa ¢ok az su ilave edilir. Pisecegine yakin tuz katilir. Pigtikten
sonra canli gériinmesi i¢in Uzerine soguk su gezdirilir. Tavaya sana klasik yag konur. Fasulyeler yagda biraz
cevrilerek sote edilir. Sarimsak ilave edilerek karistirilir. Ocaktan alinir.

Not: Et yemeklerinin yaninda garnitiir olarak sunulur.
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