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KOLAY EZOGELIN CORBASI

https:/naturelkaseyirdefteri.com

1 corba kasigi Naturelka Sogan Tozu
1 tath kasi§i Naturelka Sarimsak Tozu
2 su bardagi kirmizi mercimek

2 su bardagi piring

1/8 su bardagi ince bulgur

4 su bardagi su

2 adet domates rendesi

1 ¢corba kasigi biber salgasi

2 tepeleme ¢orba kagigi tereyagi

Tuz

Karabiber

Nane

Nane ve tereyadi hari¢ tim malzemeleri didUkli tencereye ekleyin ve orta ateste yaklasik 20 dakika kadar
pisirin.

Gorbay! dilerseniz diidikIU tencere yerine normal tencerede hazirlayabilirsiniz. Bu durumda su miktarini ve
pisme siresini arttirmaniz gerekecektir.

KugUk bir tavada tereyagini kizdirin.

Ocaktan aldiginiz kizgin tereyagdin igerisine bolca nane ekleyin ve diidikli tencerede pisirdiginiz Ezogelin
corbasina ilave edin.

Pratik Ezogelin gorbaniz servise hazirdir.
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