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EV YAPIMI KOLAY PiZZA

11 gram kuru maya

1 tath kasidi toz seker

3 su bardagi un

Y4 su bardagi zeytinyagi

1 cay bardagdi ilik st

Ik su

Tuz

Domates sosu igin:

1 adet domates

2 yaprak taze feslegen

1 dal taze kekik

Yarim dis sarimsak

1 tutam tuz

1 tutam karabiber

Uzeri icin:

Y2 su bardagi rendelenmis beyaz peynir
10-11 dilim sucuk

5 adet kokteyl sosis

Y2 su bardag! dilimlenmis siyah zeytin
4 yemek kasigi konserve misir

7-8 parca kurutulmus domates

4-5 adet arpacik sogan

10-12 parca misket mozarella peyniri

Mayay! Ilik suda eritin. Unu genis bir kaba eleyin. Tuz ve toz sekeri ilave edip karistirin, ortasini havuz gibi agin.
ZeytinyaQi ve sutl ekleyip purizsuz kivamli bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamurun Gzerini nemli bir
bezle értlip buzdolabinda 2 saat dinlendirin.

Domates sosu icin gerekli batln malzemeyi puriizsiiz bir sos elde edinceye kadar mutfak robotundan gegirin.
Dinlenen hamuru unlanmis tezgaha alarak oval agin. Uzerine domates sosu siriin. Sosun Uzerine rendelenmis
kasar peynirini serpin. Yuvarlak dilimlediginiz sucuklar, boyuna dilimlediginiz kokteyl sosis, dilimlenmis siyah
zeytin, misir, kiip kip dogradiginiz kurutulmus domates, ortadan ikiye kestiginiz arpacik sogan, feslegen
yapraklari ve misket mozzarella peynirini ilave edin.

Onceden isitilmis 180 derece firnda 35-40 dakika pisirin. Dilimleyip sicak servis yapin.
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