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KOLAY EV BAKLAVASI (BAKLAVA YUFKASI)

Bir paket baklava yufkasi
4 corba kasigi tereyagi
300 gram kiyilmig ceviz
300 gram fistik

200 gram muhallebi

100 gram tereyagi
Serbeti igin:

3 su bardagi seker

3 su bardagi su

Baklava yufkasini az miktarda eritiimis tereyagyla islatip ti¢ tane Ust Uste yerlestirin. ici malzemeyi ince kiyimis
cevizi Uzerine bolca serpin. Uzerine kalan tereyagini dokiin ve oklavaya sarip biraz blizdUrerek oklavayi iginden
¢ikartin. Finn tepsisine dizin. Bu sekilde firina verip 15 dakika 200 derecede pisirin. Firindan ¢ikinca
kaynattiginiz ve biraz iIinmis olan serbeti Gzerine dokin. Serbeti gekince dilimleyip servis tabagina alin. Fistikli
baklava yapmak i¢in de yufkalari yaglanmis tepsiye 15 kat olarak dizin. Kiyilmig fistiklari serpin ve tekrar
yufkalar dizin. Dilimleyip Uzerine kizgin tereyadini dékun, 200 derecedeki firina verip kizartin. Sonra da serbetini
verin. Ya da rulo seklinde sarip dilimlere ayirin ve tepsiye dizin. Caniniz hangi sekilde ve i¢ malzemeyle istiyorsa
hazirlayin.
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