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KOLAY EV YAPIMI BAKLAVA

1 paket yufka (20 adet)

250 gram tereyag! (eritilmig)

2 su bardagi dévilmis ceviz igi veya findik igi
1 su bardagi toz seker

1 tath kasidi targin

Serbet igin:

3 su bardagi su

3 su bardagi toz seker

Yarim limonun suyu

Serbeti hazirlamak igin suyu bir tencereye alin ve kaynatin. Kaynamaya basladiktan sonra toz sekeri ekleyin ve
karistirarak eritin. Ardindan limon suyunu ekleyin ve 5 dakika kadar kaynatip ocaktan alin. Serbeti sogumaya
birakin.

Bir kase icerisinde ddvilmis ceviz i¢i veya findik igini, toz sekeri ve targini karigtirin.

Eritilmig tereyagdini bir kaseye alin. Baklava yapacaginiz tepsiyi yaglayin.

Yufkalar diiz bir zeminde agin. Ik yufkayi tepsiye yerlestirin ve Uzerine eritilmis tereyagindan sirin. Ardindan
ikinci yufkay Gzerine yerlestirin ve tekrar tereyagi surtin. Bu igslemi 10 yufkaya kadar tekrarlayin.

Yufkanin Gzerine cevizli i¢ harcin yarisini serpistirin.

Kalan yufkalari da ayni sekilde tek tek yerlestirip her yufkanin arasina tereyagi srin.

Son 2 yufka kala, Gzerine kalan cevizli i¢ harci serpistirin ve yufkalar da tzerine ayni sekilde yag surerek koyun.
Baklavayi dilimlere ayirin. Dikddértgen veya kare geklinde dilimler olusturabilirsiniz.

Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli firnda baklavayi altin rengi olana kadar yaklasik 30-40 dakika pisirin.
Finndan ¢ikardiktan sonra 5 dakika kadar dinlendirin ve sogumus olan serbeti sicak baklavaya gezdirin.
Serbetin tiim baklavaya yayllmasini saglamak igin dilim aralarina dikkatlice dokebilirsiniz.

Baklavayi serbetini cekmesi igin en az 4-5 saat dinlendirin. Daha sonra dilimleyerek servis yapabilirsiniz.
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