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KOLAY EV BAKLAVASI

1 paket baklavalik yufka

250 gram eritilmig tereyagi
1,5 su bardagi ¢ekilmis ceviz
Serbeti igin:

4 su bardag seker

4 su bardagi su

Yarim ¢ay bardagi limon suyu

Oncelikle tereyagini kdplk kdpiik oluncaya kadar eritin ancak yagin kararmamasina dikkat edin.
Bir firgayla ya da elinize eldiven giyerek blyuk boy tepsinin her yerini iyice yaglayin.

Baklava yufkalarinin yarisini ayirip tzerini értin.

Diger yarisini ikiger ikisey tepsiye serip Ustte kalan katlari yaglayin.

Yufkalarin yarisini bu gekilde tepsiye yerlesgtirdikten sonra ceviz igini yufkalarin her tarafina yayin.
Ustlne tekrar 2 kat yufka 1 kat yadi uygulayin. En Ust katini da iyice yagladiktan sonra baklavanizi istediginiz
sekilde dilimleyin.

Onceden i1sitiginiz 200 derecedeki firinda kizarana kadar pisirin.

Serbeti icin 4 bardak seker ve 4 bardak suyu tencereye dokdin.

Seker eriyinceye kadar tahta kasik yardimiyla karistirin. Orta ateste kaynatin.

Serbet kaynamaya baglayinca ocagi kisin ve kivama gelene kadar 20-30 dakika kaynatin.
Ocaktan almadan 6nce yarim gay bardagi limon suyu ekleyin.

Tath soguduktan sonra sicak serbeti Uzerine gezdirip gekmesini bekleyin.

Baklavaniz hazir.
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