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KOLAY ETLI TAZE FASULYE

MALZEMELER
1/2 KG. TAZE FASULYE

2 ORTA BOY SOGAN o _
350 GR. KUSBASI ET (BONFILELIK ET VEYA KUZU ETI)
2 ORTA BOY DOMATES _

2 CORBA KASIGI TEREYAGI VEYA MARGARIN (40 GR)
TUZ

KARABIBER

Tencereye yagi alip eritelim. Kusbasi etleri tencereye alip arada bir karistirarak etler suyunu birakip ¢ekene dek
kavuralim. Kip dogranmis soganlari ekleyip soganlar pembelesene dek kavurmaya devam edelim. Etlerin
Uzerine, ayiklayip dogradigimiz fasulyeleri ve kip dogramis domatesi ekleyelim. Fasulyeler diriliklerini
kaybedene dek pisirdikten sonra fasulyelerin tzerini hafifce asacak kadar sicak su, tuz ve karabiber ekleyelim.
Yemegi adir ateste pigirerek atesten alalim. Ilitarak servis yapalim.

ML® Etli Taze Fasulye (gorsel)
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