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KOLAY ETLI PIDE

http://www.hurriyet.com.tr

1 su bardagi un

1 su bardag st

1 adet yumurta

1 cay kasigi kabartma tozu
1 adet sogan

250 gram kiyma

50 gram kasar peyniri

Un, sut, kabartma tozu ve yumurtayr mikser yardimiyla ¢irpip akigkan bir krep hamuru elde edin. Krep tavasina
birer kepce koyarak hafif pembelesene kadar birer ylzinu pisirin.

Pisirmediginiz ylzU alt tarafa gelecek sekilde firin tepsisine yerlestirin. Sogan ve kiymayi tuzla karistirip krepin
Uzerine elle yayin. En Ustlne kasar rendeleyerek 10 dakika kizarana kadar firinda pisirin.
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