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ETLI EKMEK

1 adet ekmek hamuru
350 gr kuzu eti

1 adet sogan

Kekik, tuz, karabiber
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Tencereyi ocakta iyice Isitin. Etleri ekleyip kavurun. Uzerine 1 corba kagigi tereyagi ilave edin. 1 su bardag
sicak su ekledikten sonra 15 dakika pisirin ve rendelenmis sodani katin. Etler suyunu ¢gekinceye kadar soganla
birlikte pigirmeye devam edin. Bu karigimi tencereden alip sogumaya birakin. Ekmek hamurunu 5-6 adet bezeye
ayirin ve un serpilmis tezgahin tizerinde a¢in. Sogumus etli harci, hamurun ortasina yerlestirin. Ister gézleme
gibi kapatin, isterseniz de agik olarak tepsiye dizin ve Uzerine yag surin. 200 derecelik firnda, 20 dakika

pisirmeye birakin.
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