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KOLAY ETLI EKMEK

2 ekmek hamuru

1 cay bardagi sivi yag
300 gram kiyma

3 domates

2 sivribiber

Baharat

Ekmek hamurunun icine sivi yagi dékin ve birlikte yogurmaya baglayin. Yarim saat kadar dinlendirin. Kiyma ve
rendelenmis domatesi bir kabin icinde karistirin. Sivri biberi ve arzu ettiginiz baharati igine ekleyip karistirin. Bir
miktar su ekleyin ki karigsim suluca olsun. Hamuru unlanmig zeminde agip Uzerine kiymali karisimdan yayin ve
katlayin. Firnda 200 derecede 30 dakika pismeye birakin. Sicak olarak ikram edin.
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