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KOLAY ETLI EKMEK (HAZIR YUFKA)

5 adet yufka

Tereyagi

Kiymali harg igin:

300 gram kiyma
Yarim demet maydanoz
1 kuru sogan
Karabiber

Tuz

1 ¢corba kasigi tereyag
1-2 su bardagi su
Peynirli harg igin:

100 gram lor peyniri
Maydanoz

Yufkalari 4'e béliin. Rendelenmis sogani, kiyma ve su ile karistirin. Tuz ve karabiber ilave edin. (isterseniz
peynirli de yapabilirsiniz.) )

Hazirladidiniz i¢ malzemesinden yufkanin her yanina ince bir tabaka seklinde yayin. Once yanlarini sonra kalin
kismini en sonunda da ince ucunu mektup gibi kapatin. Yufka ve malzeme bitinceye kadar iglemi stirddirin.
Yapismaz tavada veya sacda yufkalari 6nli arkall pisirin. Uzerine tereyadi sirUp sicak olarak servis yapin.
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