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KOLAY ERIKLI VE BADEMLI TURTA

6 milféy

120 gr badem ezmesi
8 anjelik erik

Pudra sekeri

Firni 190 dereceye ayarlayin. Milfdyleri bir dikddrtgen olusturacak sekilde dizin. Kenarlarini birbirine yapistirin.
Yagl kagit konulmus firin tepsisine yerlestirin. Badem ezmesini milfdy hamurunun Gzerine yerlestirdiginizde
kenarlardan birer parmak kaliniginda bosluk kalacak blyuklikte agin. Milfdy hamurunun tzerine yerlestirin.
Erikleri dilimleyip badem ezmesinin (izerine dizin. Sicak firinda 20 dakika pisirin. llindiktan sonra Gizerine pudra
sekeri serpip servis yapin.
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