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KIRMIZI ERIKLI KOLAY TART

Tart Hamuru igin:

1 paket margarin

1/2 su bardagi pudra sekeri
1 cay bardagi sit

4 su bardagi un(kivama gére ilave edilebilir)
1 adet yumurta

Erikli Dolgu Igin:

6 adet kirmizi erik

1 yemek kasigi seker

1 yemek kasigi limon suyu
4-5 adet yaban mersini

Firni 160 dereceye ayarlayin.

4 su bardag! unu genis bir kaba eleyin ve margarinleri kiip kup parcalar halinde unla karistirin.

Diger malzemeleri de ilave edin ve iyice karigincaya kadar yogurmaya devam edin.

Pirizsuz oluncaya kadar yodurun, stre¢ filme sarin ve buz dolabinda 30 dakika dinlendirin.

Erikleri yarim ay seklinde dograyin. Limon suyu ve sekerle hafif karigtirin.

Dinlenen hamuru iki yagh kagit arasinda agarak inceltin.

Hamurun ortasina erikleri ilave edin ve gelisigiizel olacak sekilde kenarlarini kapatin.

Tepsiye yerlestirin ve erikler karamelize oluncaya kadar pisirin. Firindan ¢ikinca yaban mersinlerini ilave edin ve
hazir.
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