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2,5 bardak un

1 bardak seker

1 bardak sivi yag

2 adet yumurta

3 yemek kasigi dolu dolu yogurt
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1 adet limonun rendesi
1 tath kasidi limon suyu
500 gram kirmizi erik

1 ¢corba kasigi haghas
Pudra sekeri

Yumurta ve sekeri bembeyaz bir renk alincaya kadar ¢irpin. Sivi yag, yogurt ve limon suyu ilave edin. Un,
kabartma tozu, limon kabu@u rendesi ve vanilyayi karigtirin, birlikte kaba eleyin. Bu karigimi sivi karigsima yavas
yavas ilave edin ve karistirin. Koyu kivamli bir kek hamuru elde edin.

25 santimetrelik kalibi yaglayin. Kek hamurunu igine d6kin, tzerine dilimlenmig erikleri siralayin. Haghasi
tizerine serpin. ]

175 derecede pigirin. llk 30 dakika sonunda kirdan testi yapin ve gerekirse 10 dakika daha pisirin. Firindan
¢ikinca sogumasini bekleyin ve (zerine pudra sekeri serpin.
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