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KOLAY ENGINARLI BOREK

250 gr. margarin

500 gr.un

1 su bardag sicak su

1 paket kabartma tozu

1 adet yumurta

Biraz tuz

Iciigin:

1 kutu enginar konservesi
125 gr.'lilk margarinin yarisi
2 ¢orba kasiJi un

1,5 su bardagi st

1 cay bardagi kasarpeyniri rendesi

250 gr.'lk erimis margarini, 1 bardak sicak suyu, tuzu, kabartma tozunu bir kaba koyup, karistiriniz.

Unu ilave ederek kulak memesi yumusakhiginda bir hamur yapiniz.

Hamuru iki esit parcaya ayirip, 10-15 dakika dinlendiriniz.

KuguUk paket margarinin yarisini, 2 ¢corba kagigi unu bir tencereye koyup, ates Uzerinde hafif pembe renkte
kavurunuz.

Atesten alip, stl koyarak iyice eziniz. Tekrar atese koyup, un ¢orbasi kivamina gelinceye kadar pisiriniz.
Enginarlan kutudan ¢ikarip, ufak ufak dograyip, sosa ilave ediniz.

Atesten alip, kasarpeyniri rendesini serpip bir kenara birakiniz.

Hamurun bir pargasini agip, yaglanmig tepsiye yayiniz. Uzerine enginarl sosu dokdip, yayiniz.

Ikinci hamuru merdaneyle agip, sosun tizerine kapatiniz.

Yumurta sarisi stirip, orta isili firinda 30-35 dakika alti ve Ustl pembe renge gelene kadar pisiriniz.
Dilimlere kesip, sicak servis yapiniz.

ML® Enginar Konservesi Videosu
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