B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KOLAY ELMALI TURTA

4 adet elma

1 cay fincani ceviz

1 tath kasidi targin

1 bardak toz seker
alabildigine un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1 ¢ar bardagi st

100 gram margarin

Un, kabartma tozu, vanilya , 100 gram sana yag ve s0t ile yumusak bir hamur elde edilir. Hamurdan bir yumruk
blyUklugindeki parcayi ayirin. Biri blyuk, biri ki¢Uk iki parga hamuru kapall kap i¢inde buzdolabinda 3-4 saat
kadar dinlendirin.

Elmali harg i¢in;EImalari minik kiipler halinde dograyin. Sekerle karistirip, kisik ateste pire kivamina gelinceye
kadar pisirin. Pistikten sonra, ig¢ine agza gelecek kiigUkllkte parcalar haline getirdidiniz cevizi ve targini ilave
edip, sogumaya birakin.Buzdolabina koydugunuz hamur pargalarindan blytk olani gikarip, 5-10 dakika
yumugamasini bekleyin. Ufak parga dolapta kalsin. Yaglanmig, orta buyukllkte bir borcama hamuru iyice yayin.
Uzerine soduttugunuz elmali pire karigimini dékin. Buzdolabindaki ufak hamur pargasini ¢ikarin, rendenin iri
kismi ile rendeleyin. Turtanizi 170 derece firinda yaklasik 45 dakika pisirin. Soguduktan sonra, Gizerine bir
slizgeg yardimi ile pudra sekeri serpin.
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