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KOLAY ELMALI TURTA

8,5 ¢orba kasigdi toz seker

3 yumurta

1,5 bardaktan biraz fazla un
2 cay kasigi kuru maya

4 corba kasigi sut

1 limon

1 kg elma

Tereyadi veya margarin

Yumurtalarla gsekeri girpin. Strekli karigtirarak unu, siitli, mayayi ve limon kabugunu ilave edin. Tekrar karigtirin.
24 cm capindaki bir kalibi yaglayin. Uzerine galeta unu serpistirin. Hamuru bosaltin. Elmalari yikayip, soyun.
Dilimler halinde kesin. Karigimin Gzerine elmalar yerlegtirdikten sonra kalan 2 gorba kagigi sekeri gezdirin. 1
corba kasidi kadar kip kip kesilmis margarini de serpigtirin. Onceden isitiimig 200 derecelik firinda 40 dakika
pisirin. Sogutup, servis yapin.
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