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KOLAY ELMALI TART

Kullanilan malzemeler

300 gr dilimlenmis Amasya elmasi
3 yumurta

120 gr sade un

330 ml sut

150 gr seker

Firini dnceden 180°C'ye isitin.

Dilimlenmis elmalari yaglanmis ve unlanmis 30 cm'lik bir tart kalibinin dizine diizgiince dizin.
Yumurtalari, st ve sekeri mikserde karistirin, en son unu ekleyin iyice karistirin.

Karisimi turta kalibindaki meyvelerin tzerine dokin.

40 dakika firinda pisirin.

Soguduktan sonra ters gevirerek kaliptan ¢ikarin.

ML® Lorlu Tart icin tiklayin
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